
s h a r e  t h e  e x c i t e m e n t  &
t a g  u s !

コーヒーが世界中で高く評価される方法を高めるためのこの新しい運動をサポートしてくれて
ありがとうございます！

私たちはあなたのコメントを読んで、AVENSIがどのようにあなたのコーヒー体験を次のレベル
に引き上げているかを見るのが大好きです！

写真や動画で自由にタグを付けてください。投稿を再共有して、世界中の他のコーヒーを飲む
人に刺激を与えます。

@icosabrewhouse
#coffeeadventurer #icosabrewhouse #avensi 

®

u s e  &  c a r e

抽出用具、金属のスプーン、氷などの固いものと一緒に使用しないでください。ガラスに損傷を与
えたり、傷つけたりする可能性があります。

使用前に各グラスを洗い、すすいでください。以前の使用で残ったオイルや石鹸の残りが、コー
ヒーの味に影響を与える可能性があります。
付属のマイクロファイバークロスを使用してグラスを磨いてください。

食器洗い機可
食器洗い機の上部の棚を使用し、ガラスをぶつけて損傷する可能性のある大きな重い台所用品の横
に置かないでください。手洗いの場合は、中性洗剤と研磨剤の入っていない洗浄布を使用してくだ
さい。
電子レンジは使用可ですが、オーブンやコンロで使用することはできません。

ガラス製品に亀裂、欠け、鋭い角などの損傷の兆候がある場合は使用しないでください。Single-wall Top
熱をより速く放散し、温度検知と

アクティブ冷却を可能にします

Diffusion Chamber
香りを捕らえて鼻と口に届けます

Full Capacity of 14 fl.oz (415 mL)

Unique Rim Architecture
各グラスは、コーヒーの流れを口蓋
の特定の領域に向けるために異なる

形状をしています

Double-wall Insulated Base 
コーヒーを熱く保ちながら温度を維

持できます。

a v e n s i  a n a to m y

Hybrid Thermal Wall Design
シングルウォールトップと
ダブルウォールベースで

構成されています

Ultra Thin Rim
あなたの味覚体験を最大化します

Specially Designed Shape for Swirling
スワリングは香りを増幅し、温度管理を可能にし
ます

Wide Diameter
表面積と芳香族の拡散を最大化

6oz (180mL) Perfect Pour Line
芳香拡散とコーヒーをこぼさずに簡単に回すため
の最適な量を示します

Iconic Twisting Hexagon Design
象徴的なねじれ六角形デザインは持ち心地が良い
です

Transparent Mouth Blown 
Borosiliate Glass

特別に設計されたスワリングのための形状は香りを増幅し、温度管理を可能にしま
す。透明なガラスを使用すると、コーヒーの色を観察し、コーヒーのフレーバーへ
の期待を高めることができます。

AVENSIはスワリングし易いように設計されています。
ガラスの六角形のファセットを手に置き、熱くなりすぎた場合は、コーヒーをスワリ
ングさせて積極的に温度を下げます。コップ上部の一層の部分を通してコーヒーの
温度を感知します。

深く息を吸い込んでこの美しい瞬間をとらえるチャンスです。
渦スワリングさせた後、コーヒーの繊細な芳香を鼻と口から吸い込みます。

この最後のステップは、他のすべての集大成であり、このルーティンのクライマック
スです。
一口飲んだ後は、コーヒーの多様なフレーバーをスワリングし発展させながら、フ
レーバーノートのスペクトルに注意してください。

t h e  a v e n s i  r i t u a  l
　AVENSI式4つのSTEPで、五感を感じて、コーヒーを楽しむ時間に没頭することができることでしょ
う。
　それでは4つのSTEPをご紹介致しましょう。

v i d a s e n t i a l to

全て 中煎り、深煎り 浅煎り

甘めのチョコレート ナッツ、キャラメル
フルーティーでさっ

ぱりした柑橘系

コーヒーを舌先
に触れさせる

コーヒーを舌の真
ん中に触れさせる

コーヒーを舌の上と
横に触れさせる

ボウルとリムの比率と
微妙なフレアリップの
完璧なバランスによ

り、コーヒーの全体的
なフレーバーを高める
最適な組み合わせが作

成されます

ボウルの直径が最も広い
ため、アロマが放出され
る表面積が最大になり、
ドーム型の壁がそれらを

捉えて鼻に届けます

非常に幅広のフレアリ
ムと強調された砂時計
の形状により、パレッ
ト上のコーヒーの流れ
と広がりが向上します

チューリップ型 幅広直径のボウル 砂時計型

風味のバランス
を整える

香りを最大限に引き
立てる

酸味を引き立てる

オールラウンダー アロマアンプリファイラー イルミネーター説明

特徴

構造

フレーバー

エンジニアリング

おススメの飲み方

オススメのフレーバー

の組み合わせ

オススメの煎り方

v i d a
VIDAは、オールラウンダーです。 お気に入りのコーヒーの味のバランスを取

り、強化するオールラウンドなパフォーマー。 通常のマグカップと比較すること
ができません。

　独特のチューリップの形が香りを増幅します。

s e n t i
SENTIは、コーヒーの表面積を最大化する非常に
広いボウルの直径なので、香りを最大化するよう
に設計されています。

中煎から深煎りで、素朴でナッツのようなキャラ
メルフレイバーノートが見事に調和しています。

a  l  to
ALTOは最もユニークな形をしています。幅広のリ
ムは、コーヒーの薄い流れを上部と側面または舌
全体に広げ、ジューシーな酸味を高めます。

明るくフルーティーで柑橘系の浅煎りコーヒーを
試すのは楽しいです。

From left to right:
VIDA, ALTO, and SENTI

各カップで新しいコーヒーを試してみることを強
くお勧めします。

正解はありません！ぜひ、たくさん試して自分好
みを見つけて下さい。

たとえば、ALTOは「フルーティーでさっぱりした
柑橘系のフレーバー」が推奨されていますが、
　私たちが共同で作業した専門家の中には、ALTOをよ
り暗いチョコレートローストフレーバーで使用するよ
うな人もいます。

これは、好みに個人差があったためです。

AVENSIは、新しいものを実験して発見することを
お勧めします！ 

コーヒーは冒険であり、新しい味の可能性は本当
に無限です。

c o m p a  n i o n s  f o r  y o u  r
c o f f e e  a d v e n t u  r e

AVENSIグラスを使用すると、コーヒーの味を深く探ることができます。

このコーヒーを味わう方法はとても斬新なので、私たちの目標は独自の方法で簡単に
コーヒーを体験できるようにすることです。

そのため、90人以上のコーヒー専門家からの広範なテストとフィードバックに基づい
て、推奨されるコーヒーの組み合わせを提供しました。

コーヒーの味の深さは私たちの好みと同様に多様であり、15ページに記載されている推
奨されるフレーバーの組み合わせは、コーヒーアドベンチャーの出発点にすぎません。

処理事項
さまざまな処理方法でコーヒーを探索します。コーヒーチェリーは取り除かれる前に
豆の上で自然に乾燥するため、自然に加工されたコーヒーはフルーティーな香りがす
る傾向があります。洗浄された加工済みコーヒーは、水を使用してコーヒー豆から果
実が取り除かれるので、よりクリーンな風味を持つ傾向があります。
これらの2つの処理方法は、赤ワインと白ワインに似ています。

異なるローストに飛び込む
通常ダークローストを飲む場合は、ミディアムローストとライトローストを試してみ
てください。逆も同様です。ローストレベルは、コーヒーのさまざまなフレーバー
ノートを変化させ、強化します。ダークローストは、酸味を減らし、ダークチョコ
レート、土、ナッツなどの風味がします。一方、ライトローストは、ベリー、柑橘
類、ハーブのような繊細な品質を表現するのに適しています。

新たな味への道-
同じコーヒーを異なる抽出方法で抽出すると、コーヒーの味が変わります。
抽出時間やコーヒーと水の比率などを調整しても、コーヒーの味を劇的に変えること
ができます。
コーヒーを好みに合わせてカスタマイズする方法を見つけてみてください。

a d v a n c e d  t i p s  ( c o n t ’ d )

Want more advanced tips? Visit our online Coffee Adventurer’s Guide, 
created for you to refine your palate and upgrade your coffee ritual. From 
brewing methods and best practices, to new gear and unique coffees, you’ll 

want to keep coming back to learn how to up your coffee game.

adventure.icosabrewhouse.com

d i s c o v e r  a  w h o l e  n e w  w o r l d
o f  c o f f e e :  a d v a n c e d  t i p s

AVENSIガラス製品を使用すると今まで経験したことのないエキサイティングな新しいフレーバー
とコーヒーを発見することもできます。

コーヒーには、大胆なものから繊細なものまで、幅広い香りと味覚のノートがあります。
ここでは、AVENSIでのコーヒー体験を次のレベルに引き上げるヒントをいくつか紹介します。

興味津々で実験
AVENSIグラスを最大限に活用するには、さまざまな種類のコーヒー（コーヒー豆、加工方
法、ローストプロファイル、醸造方法など）を試して飲んで、ロースターのテイスティング
ノートに細心の注意を払ってください。コーヒーの選択を多様化することで、自分好みの味
を楽しむことができます。

世界を探索する
エチオピア、グアテマラ、エルサルバドル、スマトラ、タイ北部などのユニークな地域のさ
まざまなコーヒーを試してください。ワインと同じように、テロワール（標高、土壌組成、
気候など）がコーヒーの味を決定します。各栽培地域のコーヒーは、独特の風味プロファイ
ルを持っています。たとえば、エチオピアのコーヒーはブルーベリーのフレーバーの香りで
有名ですが、スマトラコーヒーはハーブティーのような香りがあります。以下に、一般的な
フレーバープロファイルの例を示します。

アフリカのコーヒーは果物、ワイン、柑橘類、フローラルの香りがする傾向が
あります。
中南米のコーヒーはチョコレート、ナッツ、ベリー類の香りがする傾向があり
ます。

東南アジアのコーヒーは、乾燥したハーブ、フルーツ、ナッツの香りがする傾
向があります。 

パーフェクトな注ぎ口で香りを最大限に引き出す
AVENSIは1カップが2杯になるように設計されています。
大容量を好む私たちにとって十分にコーヒーを入れることができます。
また、6oz（180ml）の最も一般的な手動の注ぎ込みとエスプレッソベースのドリンク用
に最適化されています。このレベルに注ぐと、コーヒーの香りの拡散が最大になりま
す。

スワリング
AVENSIは、回すために設計されたコーヒーカップです。 なぜか？
スワリングは楽しいだけでなく、コーヒーに空気を入れて酸化させることで、コーヒー
に隠された新しい香りと味を解き放ちます。
また、カップを回すと、コーヒーを素早く冷やすことができ、その独特の風味を生み出
すことができるため、さまざまな温度でさまざまな香りと味わいを体験することができ
ます。パーフェクトな注ぎ口は、コーヒーをこぼさずに簡単にかき混ぜるための最適な
量を示します。カップの中身がホットコーヒーのときは、スワリングをする際の火傷に
注意してください。

異なる温度、新しいフレーバー
さまざまな温度でコーヒーを飲み、そのコーヒーの隠された味を発見してください。温
度管理は、回すことと独自のハイブリッドサーマルウォールによって可能になります。
コーヒーをスワリングすると、コップの上部がコーヒーの熱をより早く放散し、コー
ヒーの冷却が速くなります。
これにより、グラスを積極的に回すことで、コーヒーの温度を管理できます。

温度に気をつけてください
コップの二層ベースは手を冷たく保ち、コップ上部の一層部分は、そこに指を置いて回
すだけでコーヒーの温度を感知できます。

ゆっくりと
少し時間をかけてゆっくりとコーヒーを十分に味わってください。 AVENSIグラス
は、リチュアル（16ページ）で使用するように設計されています。これは、すべての感
覚に再接続し、コーヒー体験全体を高めるシンプルな4ステップガイドです。

コーヒー愛好家として一番の醍醐味はたくさんの味や風味を探究して自分だけのコーヒーを見
つけることだと思います。

AVENSIグラスは、そんな冒険を手助けをしてくれるでしょう。
コーヒーを楽しむ時間をアップグレードするための主なヒントをご紹介します。

ほぼ無制限のフレーバーを探索
コーヒーはあらゆる飲み物の中でも味の最も広いスペクトルを持っています。
種子からカップに至るまでのコーヒーの加工の各ステップは、その味に影響を与えま
す！コーヒー豆の種類、加工方法、ローストプロファイル、醸造方法はすべて、味に
影響します。 もっと味を体験してみませんか？新しいコーヒーを試し、同じ豆を異
なる醸造方法で試し、美しいコーヒーの世界を探索してください。

飲むコーヒーの量が多いほど、多くの味を得る
異なるフレーバーのノートを味わって検出することは、楽しくてやりがいのあるスキ
ルでありますが、時間がかかる場合があります。
ですが、コーヒーを飲む量が多いほど、自分好みの味の範囲をより広く検出できま
す。

ブラックでやってみましょう
コーヒー本来の風味を本当に体験したい場合はミルク、甘味料、その他の添加物を加
えないでください。これをすればするほど、コーヒーのフレーバーノートのニュアン
スを発見し、特定できるようになります。

美味しいコーヒーのために最も重要なこと
低品質の食材を使っておいしい料理を作ることはできません。
コーヒーも同じです。素晴らしいテイスティングカップで最も重要な要素は、豆を選
ぶことです。

g e t  t h e  m o s t  f r o m  y o u r
c o f f e e  &  a v e n s i  g l a s s e s

f l a v o r  e x p l o r a t i o n

フレーバーの探索は、コーヒーを飲む人のほとんどが発見する機会がなかった特別な体験です。
これは、温度管理と温度保持によって可能になりました。

すでにお気づきのように、コーヒーを淹れた後の温度は、コーヒーのフレーバーのすべての側面
に大きな影響を与えます。香り、バランス、酸味、甘さ、味わいです。

ほとんどの人が当たり前だと考えるコーヒーの美しい性質は、冷めるにつれてその味がどのよう
に変化し、どのように発展するのでしょうか。

　たとえば、摂氏65度では、コーヒーは紅茶やダークチョコレートのような味わいですが、摂氏45
度では、同じコーヒーが柑橘類やブルーベリーを含み、滑らかで甘い味わいになります。

　しかし、ほとんどの人はこの経験を見逃しています。

しかし、AVENSIを使用すると、コーヒーの温度が下がるにつれて、コーヒーの独特の風味と香り
がどのように発達するかを知ることができます。

ワインのようにグラスを回すことで温度を制御し、コーヒーをアクティブな体験に変えコーヒー
の可能性を最大限に引き出してくれます。

コーヒーが自分好みの温度に達すると、あとは、コップ下部の二層のベースで好みの温度をより
長く保たせます。

これにより、味わいたいフレーバーの時間枠が広がり、典型的なコーヒーの体験が、すべての
カップで新しいフレーバーを発見・体験することを楽しむ没入型の時間に変わるでしょう。

e x p l o r a t i o n

味として感じるものの90％は、私たちの嗅覚からきています。
風味を高めるコーヒーグラスをデザインするには、香りを高める必要がありました。

AVENSIは、その点で他のどのコーヒーカップよりも優れています。
芳香拡散と流体力学を組み合わせて、渦巻くときにコーヒーの表面積を最大化するようにガラス

の最適な形状と曲率を設計しました。

ワイン、ウイスキーなどと同じように、この単純なアクションでコーヒーに空気が入り、酸化す
ることで、通常のマグで失われる香りを堪能することができます。

AVENSIは豊かなアロマの香りを捉え、口と鼻に届けます。

ガラスの形状は、コーヒーの流れを舌の上にスムーズに流れるように設計。
高級ワインやスピリッツグラスと同様に、AVENSIのリムも非常に薄く、通常のコーヒーカップよ

り60％薄くなっています。
これにより、舌へのコーヒーの流れが最大限になり、口に含んだ瞬間に豊かな風味が広がりま

す。

AVENSIグラス（VIDA、SENTI、およびALTO）のそれぞれも、直径と曲率が異なる独自のリムアー
キテクチャで設計されています。

それぞれの形状は、コーヒーの流れと広がりを舌と口蓋の特定の領域に向けるように設計および
テストされており、コーヒーのフレーバーノートを強化するユニークなテイスティング体験を生み
出しています。

推奨フレーバーとローストのペアリング（15ページ）に従って各グラスをペアリングするか、各
AVENSIグラスで同じコーヒーを飲んでコーヒーの隠されたフレーバーを実験して探索してみて下さ
い。

t a s t e

a r o m a

a m p l i f i c a t i o n

ワイングラスを揺らして香りを楽しむように、渦を巻くと、AVENSIでも同様に、コーヒーの味・
香り・風味が増幅されます。

f l a v o r  =  t a s t e  +  a r o m a

e x p l o r a t i o na m p l i f i c a t i o n

2  w a y s  a v e n s i  u p g r a d e s  
y o u  r  c o f f e e ’ s  f l a v o r

AVENSIは他のカップではできないことを行うことができます。その独特の形状により、コーヒー
の飲み方を迅速な消費から没入型体験に変えます。

コーヒーの定義を変えてみませんか？

流体力学 断熱加工のガラス

手吹き
ホウケイ酸ガラス

2-IN-1デザイン
（170ml / 420ml）

アロマ増幅

回しやすいデザイン

極薄リム味覚強化

温度調節 アイコニックな
デザイン

専門家による洗練170 m lの注ぎライン 六角形の持ち手

特許出願中の
デザイン

温度感知

14oz

6oz

2.0mm

6oz

2 8 0 時間以上の実験
でフィールドテスト

3 0 0 0 + 顧客調査からの
フィードバック

1 4か月以上の研究

8 0以上のイテレーション
で開発

3 0か国以上からの参加9 0以上のコーヒーエキス
パートで洗練

AVENSIは、コーヒー体験を向上させるために開発およびテストをし、
ゼロから設計されました。

f e a t u  r e s  &  b e n e f i t s
AVENSIは、美しくデザインされたガラス以上のものです。

c r e a t e d  b y  t h e  w o r l d w i d e
c o f f e e  c o m m u n i t y

AVENSIは、30か国から90名を超えるコーヒーの専門家と共に開発、精製され、フレーバーエクス
ペリエンスを高めるためにゼロから設計されました。

結果は、コーヒー愛好家のためにコーヒー愛好家によって作られた次世代のコーヒーカップで
す。

以下は、AVENSIの実現に貢献した情熱的なコーヒー専門家の一部です
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n o t  y o u  r  a v e r a g e  c u p

プラスチック製のカップからワインを飲むことはありません。 
では、マグカップからコーヒーを飲むのに、コーヒーの潜在能力が十分に発揮されないのはなぜで
しょうか。

　　AVENSIは、これまでにない方法でコーヒーの味、香り、風味を最大限に引き出し、強化し、最
大化するために作成された、科学的に設計された二層構造のコーヒーカップです。

　　AVENSIは、ワインとスピリッツグラスの科学とエンジニアリングを、コーヒーに欠けていたも
のと組み合わせた革命的なコーヒーガラス製品ラインです。

　　その結果、かつてないほど味、香り、風味を高めた新しいカテゴリーのコーヒーカップAVENSI
が生まれました。

h a  n d c r a f t e d  g l a s s w a r e
各AVENSIグラスは、熟練したガラス職人によって注意深く吹き飛ばされ、手作りされているた

め、各作品はユニークな芸術作品になり、2つのガラスはまったく同じではありません。

コーヒーと同じように、手作りのカップはそれぞれ独特であり、小さな非対称性、小さな欠陥、
重量のばらつきを特徴とする場合があります。

w e l c o m e  to  t h e  m o v e m e n t

まず、新しいコーヒーの儀式にAVENSIを加えてくれたことに感謝致します。
ICOSA Brewhouseは、コーヒーの世界を変えるという大きなビジョンを持つ小さなチームです。
コーヒーを愛する3人の友人によって設立された私たちの使命は、人々がコーヒーに対して感じる

感覚を変えることです。

　AVENSIガラス製品ラインでは、実際にコーヒーを好きなように香りや味、風味を自由に変化さ
せて、ますます多くのコーヒー愛好家が新しいコーヒーを発見・冒険する手助けになればと思い続
け研究して作りました。

　私たちにとってのAVENSIは、「感覚の冒険」を意味します。

　私たちにとって、コーヒーは日常の冒険です–私たちのコーヒーの多様なフレーバーノートを探索
することにより、その瞬間を感謝することができると思っています。

コーヒーへの情熱を駆り立て、コーヒー愛好家が日常的に使用する革新的な製品を設計するため
の私たちの創造性を刺激するのは、皆様の探究心と同じです。あなたのAVENSIグラスをお楽しみ
ください。

乾杯!

Johnny, Vance & Vince Founders, ICOSA Brewhouse

Enjoy this How-to instructional guide to get the most from your AVENSI 
experience. As a #coffeeadventurer you also have access to our more 
extensive online Coffee Adventurer’s Guide. This online series is all about the 
fun and adventure of exploring coffee to help you get the most from your 

coffee experience. Start your journey today by visiting: 

adventure.icosabrewhouse.com

You care about good coffee.

No matter how busy life gets, coffee is a refreshing indulgence that you always 
make time for. Discovering and exploring new ways to appreciate your coffee 
doesn’t just come by chance, it’s an everyday adventure. No matter how it’s 

enjoyed, you love sharing your passion for this beautiful drink we call coffee. 

That’s why you’re a #coffeeadventurer

avensi
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